
VUODEN

VARRELLE Pääsiäispuuhaa
Pääsiäispuuhia on hauska tehdä myös 
Terhokerhossa. Ohjelmasta kannattaa 
kuitenkin keskustella kerholaisten 
kanssa etukäteen, sillä kristillisen juhlan 
viettäminen ei välttämättä sovi kaikille. 

Jäämunaleikki
n. 30–45 min
• ilmapalloja
• pieniä tipu-koristeita
• lääkeruiskuja, muovipurkkeja, 
 tarjottimia
• vahakangas
• pyyhkeitä
Tämä leikki ihastuttaa takuuvarmasti 
niin pieniä kuin suurempiakin kerholai-
sia. Leikinohjaaja valmistaa etukäteen 
jäisiä pääsiäismunia. Muutama päivä 
ennen kerhoa hän työntää kuhunkin 
ilmapalloon yhden tipun, täyttää pallot 

vedellä ja asettaa ne pakastimeen jääty-
mään. Jäiset ilmapallot saa kuljetettua 
kerhoon esim. kietomalla ne sanomaleh-
tien sisään. Leikatkaa ilmapallot munien 
päältä ja järjestäkää tipuhoitola. Sulatel-
kaa munia tarjottimien päällä pyyhkei-
den, lääkeruiskujen ja lämpimän veden 
avulla. Lopulta tiput kuoriutuvat.

Kirjavinkki: Suuri Noitatieto – käsikirja 
jokaiselle noidalle ja noidaksi aikovalle, 
Malcolm Bird, suom. Kaarina Helakisa, 
Anu Virkkunen (Kirjalito 1984)
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Tipuletka
n. 30 min
• keltaista paperia / kartonkia (vähintään  
 A3-kokoa)
• lyijykyniä
• saksia
Leikatkaa paperi pitkittäin puoliksi ja 
taitelkaa se haitariksi. Piirtäkää päällim-
mäiseksi tipu, jonka pyrstö ja nokka ovat 
samalla korkeudella ja osuvat paperin 
reunoihin. Leikatkaa tipu irti varoen 
leikkaamasta paperia nokan ja pyrstön 
kohdalta. Taitelkaa auki.

Pääsiäismunien värjäys
n. 30 min
• kananmunia
• tusseja
• (elintarvikevärejä / kahvinpuruja /  
 mustikoita / sahramia / kurkumaa /  
 sipulinkuoria ja kattila)

Pääsiäismunia voi värjätä monella tapaa. 
Perinteisen maalaamisen sijaan esimer-
kiksi tusseilla värittäminen onnistuu pie-
niltäkin hyvin. Tällöin munien on hyvä 
olla valmiiksi keitettyjä, jolloin ne eivät 
hajoa käsiin. Elintarvikeväreillä voitte 
värjätä muniin kauniin marmorisen pin-
nan pirskottamalla munien päälle ensin 
vettä ja sitten elintarvikeväriä. Mikäli 
kerhotilassa sattuu olemaan keittolevy, 
voitte kokeilla myös keittämisen aikana 
värjäämistä. Muistattehan kuitenkin 
huomioida kuuman veden aiheuttaman 
vaaran. Lisätkää keitinveteen kahvinpu-
ruja (ruskea), mustikoita (liila), sahramia 
tai kurkumaa (keltainen) tai sipulin-
kuoria (punertavan ruskea). Keittäkää 
munia kymmenen minuuttia ja antakaa 
jäähtyä.
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